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ENGLISH-ABST: 

PURPOSE: To provide a single-layer tubular packaging casing which has excellent elasticity and other properties 
and is suitable for sausages by molding a polymer mixture comprising a polyamide 6 and a specified arom. 
copolyamide, biaxially stretching the molding, and thermosetting the stretched molding. 

CONSTITUTION: A polyamide 6 (A), an arom. copolyamide (B) comprising units of hexamethylenediamine, 
terephthalic acid, and isophthalic acid, and an optional additive (C) (e. g. a silicone oil) are mixed together. The mixing 
ratio is preferably such that 10 to 30 wt.% of the mixture is accounted for by the component (B) with the balance 
consisting of the component (A). The polymer mixture is then extruded into a tube of a film having a single layer 
structure. The tube is biaxially stretched and then thermoset to prepare a casing for packaging. The casing has excellent 
adhesion to sausages and does not cause wrinkling of the sausages. 
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(3) Schlauchformige Polyamidhulle 

(57) Die einschichtige biaxial streckorientierte und thermofi- 
xierte schlauchformige Verpackungshulle. insbesondere 
kijnstliche Wursthulle, ist glasklar und zeigt hohe Ruckstelle- 
lastizitat. Sie besteht im wesentlichen aus einer Polymermi- 
schung von Polyamid 6 und einem aromatischen Copolyamid 
aus Hexamethylendiamin-. Terephthalsaure- und Isophthal- 
saure-Einheiten. 
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Beschreibung 

Die Erfindung bezieht sich auf eine einschichtige, bi- 
axial streckorientierte und thermofixierte schlauchfor- 
mige Verpackungshulle, insbesondere auf eine kiinstli- 5 
che Wursthttlle. auf Basis von Polyamid. 

Verpackungshiillen dieser Art werden meist als Poly- 
mermischung eingesetzt, urn gewisse nachteilige Eigen- 
schaften des Polyamids auszugleichen. So ist es bei- 
spielsweise bekannt, als WursthQllenmaterial eine Mi- 10 
schung aus Polyamid und Polyester einzusetzen (EP- 
A-01 76 980). Es hat sich allerdings gezeigt daB diese 
Hullen relativ trilbe sind und einen unnatQrlichen Glanz 
zeigen. Reine Polyamidhullen lassen sich zwar glasklar 
herstellen, haben jedoch den Nachteil, daB ihre Wasser- 15 
dampfdurchlassigkeit hdher ist als bei vergleichbaren 
Hullen aus Polyamidblends. Auflerdem sind sie auf- 
grund ihrer elastischen Eigenschaften fur grofikalibrige 
Wiirste nicht geeignet 

Es ist ferner eine dreischichtige Polyamidhulle be- 20 
kannt geworden, die aus einer mittleren Schicht aus 
einem Copolyamid, aufgebaut aus Hexamethylendi- 
amin-, Isophthalsaure- und Terephthalsaure-Einheiten, 
und zwei Deckschichten aus Polyethylen besteht (EP- 
A-03 05 959). Diese Folie ist allerdings wegen der PE- 25 
Schichten nicht glasklar. AuQerdem ist zur Herstellung 
der Folie aufgrund ihres mehrschichtigen Aufbaus ein 
relativ aufwendiges Verfahren erforderlich. 

Es ist somit Aufgabe der Erfindung, eine einschichtige 
schlauchformige Verpackungshulle auf Basis von Polya- 30 
mid anzugeben, die als kunstliche Wursthfllle geeignet 
ist Im Gegensatz zu den bekannten Polyamidhullen, die 
haufig eiRen perlmuttartigen Schimmer oder einen me- 
tallischen, blaulichen Glanz zeigen, soli die neue Halle 
ein natiirliches glasklares Aussehen zeigen. 33 

Auch der haufige Nachteil von Polyamidschlauchen, 
daB sie aufgrund ihrer unzureichenden Ruckstellelasti- 
zitat zu faltigen Wursten fuhren, soil durch die erfin- 
dungsgemaBe Hulle uberwunden werden. Unter Ruck- 
stellelastizitat ist die Eigenschaft der Hulle zu verstehen, 40 
sich nach dem Bruhen oder Kochen und Abkuhlen der 
Wurst der geschrumpften Wurstmasse anzupassen und 
faltenfrei an der Wurstmasse anzuliegen. Ferner soli die 
Hulle gut an der Wurstmasse haften und das Austreten 
von Flilssigkeit aus der Wurstmasse, was zu uner- 45 
wunschtem Geleeabsatz fuhrt, verhindern. 

Diese Aufgabe wird uberraschenderweise durch eine 
Hulle mit den in Anspruch 1 angegebenen Merkmalen 
gelost Sie ist einschichtig und besteht aus einer Poly- 
mermischung von Polyamid 6 und einem aromatischen 50 
Copolyamid mit Hexamethylendiamin-, Isophthalsaure- 
und Terephthalsaure-Einheiten. Der Anteil des aromati- 
schen Copolyamids kann in einem weiten Bereich vari- 
ieren. Es hat sich allerdings gezeigt, daB die Hulle bei 
einem Anteil des Copolyamids von kleiner als 10 55 
Gew.-% eine zu hohe Wasserdampfdurchlassigkeit 
zeigt Bei einem Anteil des Copolyamids von groBer als 
90 Gew.-% wird die Halle zu sprode und briichig, ihre 
Riickstellelastizitat wird zu gering. AuQerdem haftet sie 
zu fest am Wurstbrat, so daB sie sich nur bruchstuckhaft 60 
von der Wurstmasse abschalen laBt Bei einem Anteil 
des Copolyamids von 10 bis 30 Gew.-% zeigt die Folie 
als kunstliche Wursthulle optimale Eigenschaften. Sie 
besitzt dann hohen Glanz und Transparenz sowie im 
Gegensatz zu anderen Polyamidmischungen mit amor- 65 
phen Polyamiden eine gute Ruckstellelastizitat. Sie ist 
glasklar und ohne Metallschimmereffekt Ferner zeigt 
sie bei diesem Mischungsverhaltnis die gewunschte Haf- 
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tung zum Wurstbrat Bei der Lagerung der Wurst ent- 
stehen minimale Gewichtsverluste aufgrund der gerin- 
gen Wasserdampfdurchlassigkeit der Hullenwand. 

Die HOlle enthalt auBer der Polymermischung gege- 
benenfalls die bei extrudierten Polyamidschlauchen ub- 
lichen Additive in der jeweils wirksamen Menge. 

Die Herstellung der Hulle erfolgt durch schlauchfdr- 
mige Extrusion der Monofolie, anschlieBende Orientie- 
rung der Folie durch Streckung in Langs- und Querrich- 
tung und abschlieBende Thermofixierung, wodurch die 
Folie bei erneutem Erhitzen praktisch nicht mehr 
schrumpft 

Die Hulle wird in dem fur Bruhwurst und Kochwurst, 
z. B. Blutwurst ublichen Kaliber, der gewdhnlich im Be- 
reich von 30 bis 150, insbesondere 40 bis 120 mm liegt, 
hergestellt Ihre Dicke ist im Vergleich zu ublichen 
Wursthullen aus Polyamid relativ gering und ist im all- 
gemeinen kleiner als 50 Mikrometer vorzugsweise liegt 
sie im Bereich von 25 bis 40 Mikrometer. Trotz der 
geringen Wanddicke laBt sich in die Schlauchhulle pro- 
blemlos Wurstbrat unter Druck einpressen. 

Patentanspruche 

1. Einschichtige biaxial streckorientierte und ther- 
mofixierte schlauchformige Verpackungshulle, ins- 
besondere kunstliche Wursthulle, auf Basis von 
Polyamid, dadurch gekennzeichnet, daB sie im we- 
sentlichen aus einer Polymermischung von Polya- 
mid 6 und einem aromatischen Copolyamid aus He- 
xamethylendiamin-, Terephthalsaure- und Iso- 
phthalsaure-Einheiten besteht 

2. Hulle nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet 
daB die Polymermischung aus 10 bis 90, vorzugs- 
weise 1 0 bis 30 Gew.-% aromatischem Copolyamid, 
Rest Polyamid 6, besteht 
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